
 

 

 

 

 

 

  



 

CÔTÉ TERROIR 
Les propositions du menu terroir sont composées de produits frais et de saison, achetés 

bruts et transformés sur place.  

 
LES ENTRÉES  
Velouté de potimarron 

Ecume de lard et croutons au beurre 
 

12€ 

Beignets de Malakoff au fromage suisse 
Accompagnés de salade 
 

18€ 

Œuf pané 
Accompagné de pain perdu et de sauce forestière 
 

15€ 

  
LES PLATS  
Viande du jour 
Sauce et accompagnements selon retour du marché 
 

32€ 

Encornets à la provençale 

Accompagnée de riz noir de Camargue et poêlée de légumes 
 

30€ 

Épeausoto de la Huppe 
Petit épeautre lié au parmesan, ratatouille de saison 
 

25€ 

  
LES DESSERTS  
Assiette de fromages affinés 14€ 

Fondant au chocolat 
Accompagné d’une glace à la vanille 
 

14€ 

Tarte de la huppe 
Accompagnée d’un sorbet aux herbes 
 

14€ 

 
 

Formule entrée, plat et dessert : 58€ (hors suppléments) 
Formule enfants : 30€ entrée et plat ou plat et dessert 

 
 



 

CÔTÉ MONTAGNES 
La raclette et la fondue se partagent :  

Une même variété de fromage ou de supplément par four à raclette ou caquelon !  
(prix indiqués par personne) 

 
 
 

Fondue suisse « moitié - moitié » (min. 2 personnes) 
Gruyère suisse et vacherin fribourgeois 
 

25€ 
 

Fondue savoyarde aux 3 fromages (min. 2 personnes) 
Comté, beaufort et emmental 
 

25€ 
 

Suppléments (supplément par personne) :  
- Fondue aux cèpes 
- Fondue aux morilles 
- Fondue au champagne 
 

 
+5€ 
+7€ 
+7€ 

Accompagnements : 
Salade verte (par personne) 
Planche de charcuterie (pour 2 personnes) 
 

 
6€ 

15€ 
 

*** 

Raclette nature IGP Savoie (min. 2 personnes) 
Accompagnée de charcuterie, pommes de terre et salade  
 

26€ 
 

Raclette fumée Brézain au lait cru (min. 2 personnes) 
Accompagnée de charcuterie, pommes de terre et salade 
 

28€ 

*** 

Tartiflette  
Pommes de terre, lard, oignons, crème et reblochon fermier 
Accompagnée de salade  

 
28€ 

 
 

 
Formule entrée, plat et dessert : 54€ (hors suppléments) 

Formule enfants : 28€ entrée et plat ou plat et dessert 
 
 
 
 
 
 



 
 

 
 
 

En collaboration avec :  
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 

Provenance des viandes et des poissons : Région PACA, France 
Provenance des fromages : Annecy, France 
Liste des allergènes disponible sur demande 

Nos tarifs s’entendent service inclus et toutes taxes comprises 
Moyens de paiement acceptés : espèces et cartes bancaires 


